SCARO INOLIE OLIVE TAGGIASCHE
Satriced is and tagginsea olives
PATATE AL FORNO
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INSALATA MISTA CON DATTERINI E AVOCADO

TIRAMISU AL PANINMNEO
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CHEESECAKE NUTELLA E PISTAC
Cheese thoe with ne Ha ane 3}
SEMIFREDIDO AL TORRONCING E CIOCCOLATO
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B \PPETIZERS

BRUSCHETTE MISTE (3 PEZZI)

Mixed Druschetie (3 pieces)

TRIS DI CARCIOFI: alla romana, alla gindia

o insalata di carciofi crudi con lim © grani

Trio of artichokes: stewed roman siyle, deep feivd jewish siyle,
raw artichoke salad with lemon and grana cheese

GRAN TAGLIERE DI FORMAGGH E SALUMI

Charcaterie bowrd with cheese and cold cuts

ANTIPASTO MISTO MARE DELLA CASA PER DUE:

insalata di pelpe patate viela ¢ olive, julienne i calamari con zucchine
lime ¢ menta, gnmberoni in salsa rosa, di
arance ¢ olive. bruscheiie burrata alici e pomodori confit
Mixed seafood appetizer of the house for twa people:
actoptis violel potatoes olives sal.
1 amd mint, prawns with pink
aranges and olives, bruschetta with buarcata o
FRITTO MISTO ROMANG:

baceali in pastella, fiore di sucea alici e mozzarella, carciofi frini
Homan fried appetizer:

sipuid fulienne sigle with zucehing

ree, smoked salmon salad with fennels,

anchovies aod cherey fomatoes

cod fried in batter, sucehing fowers with mozearella cheese and anchovies, frivd artichokes

BURRATA CON PROSCIUTTO CRUDGO E MELONE BIANCO
Burrata cheese with cured ham and white melon
FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI

Fried squid and shrimps

SAUTEE 1M COZZE E VONGOLE

Sawtéed clums and mussels

PASTA DISHES
TONNARELLI ALLA CARBONARA CON CUANCIALE CRO(C
Tonnarelli with erispy bacan, creamy ege and pecoring o
FETTUCCINE AL NERO DI SEPPIA CON GAMBERONI,
POMODORINI E GRANELLA DI PISTACCHIO
k sepuidd fettireeine with prawns, cherey tomatoes and pistachio grain

AGNA CACIO E PEPE AT CARCIOF]

e

. pepper

T S

ELLE AL RAGU DI CINGHIALE

e with Boar meat sauee and castelmagno oh

CSCAGLIE DD CASTELMAGNG
e Makes

b con finocehi,

MEAT AND FISH IMNSHES
FILETTO DI MANZO GRIGLINTO IN SALSA Al PORCINI
SUCREMA DI PATATE E PROVOLA

Lorilled beel filler with porcind mushroems sauee

and potatocs and provela chieese eream

AGNELLO ARROSTO CON VERDURE M,
Roasted Lumb with mixed oven baked vege

DAL FORNGO

4 TE AL FORNO
. i beel rosemary lavered with oven baked po,
H.I' IO DI SPIGOLA IN CROSTA TN PATATE E MANDORLE CON INSALATINA
ass filled in potato ecist, almonds and salad

FILETTO D SALMONE GRIGLIATO SU LETTO D FRIARIELLLE CREMA DI BURRATA
Grilled <almon iillet with borrata o
POLPO ROSTICCIATO SU VELLUTAT! | M CECH,
PAPRIKA 1NN D OLITVI Jl
Roasted octopus with ehickpeas eream, sweet paprika and o,
FIORENTINA (10} GGR. MINIMO 1 KG)

Fiorentina steak (100gR, minimum 1 kg)

foes

eese cream and feiarielli

wean olivies

PLZZA AND ROMAN PINSA

PIZZA MARCGHERITA

Pizza with tomato sauee and mozzarelln cheese

PLZZA BOSCATOLA

Pizza with mushrooms, sausage and mozzarella cheese

PLAZA CAPRICCIOSA

Pizea with ham, mushrooms, olives, artichokes, boiled cgg and mozzarella cheese
PINSA CON MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI

CONFIT, QLIO AL BASILICO, E POLVERE DI CAPPERI

Pinsa with bufala mezzarelfa cheese, cherry tomaioes,

Dasil lavored oil and copers powder

A CON CARCI
k

1 wiilly ariich

PINSA CON FIORI I ZL

Pinsa with saceling fowe

SLMAGNOD

¥ salame and mozzare, lla efe

¢ SALMONE AFFUMICATO, RUGHETTA,
A I BU OLIO ALLARANCIA
I semoked salmon, la, brufla mozearella cheese and orange Bavored oil
PINSA CON MORETADELLA, RICOTTA DI BUFALA E PISTACCHT
i

Pinsa with mortadella, bufale ricotta and pistae

Pinsg v
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GiORDI
CARTA DEI VINI

BOLLICINE

MIOL PROSECCO EXTRA DRY € 35.00
BARTOMIOL PROSECCO SUPERIORE € 40.00
VEUVE CLICQUO € 125.00
MUMM € 110.00
DOMM PERIGNON € 450,00
BONFADINI FRANCIACORTA € 50.00
BONFADINI FRANCIACORTA ROSE € 60,00
SULLALI FRACIACORTA BLANC DE BLANC € 55.00
MOSCATO D'ASTI PRUNOTO € 35.00
WESCITA BOLLICINE
PROSECCO € 8.00
FRANCIACORTA € 12.00
MOSCATO D'ASTI € 8.00
VINO BIANCO
RIBOLLA GIALLA JERMANN € 50.00
PINOT GRIGIO JERMAN € 50,00
PINOT BIANCO ANTINORI € 45.00
BRAMITO DELLA SALA € 60.00
CERVARO DELLA SALA € 105.00
CHARDONNAY SIRCH € 35.00
PINOT GRIGIO ATTEMS € 35.00
PINOT GRIGIO RAMATO ATTEMS € 35.00
GRECO DI TUFO FEUDI DI SAN GREGORIO € 45.00
FALANGHINA FEUDI DI SAN GREGORIO € 35.00
FIANO DI AVELINO FEUDI € 40.00
FIANO CENTOARE € 35.00
CHARDONNAY CENTOARE € 35.00
CHARDONNAY TELLUS € 35.00
SAUVIGNON SAN MICHEL EPPAN € 65.00
GEWUSTRAMINER ST. MICHEL EPPAN € 65.00
GEWUSTRAMINER ST.POUL € 45.00
_SAUVIGNON ZORZETING € 40.00
Y SAUVIGNON BLANC ATTEMS € 35.00
' VERMENTINO DI GALLURA MANCINI € 45.00
3 MESCFTA BIANCO
. GEWURZTRAMINER . € 8.00
CHARDONNAY m € 8.00
PINOT GRIGIO - € 8.00
{ 8.00

SAUVIGNON
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VINO ROSSO

AMARONE COSTASERA MASI

BARBARA D'ALBA PRUNOTO DOC

NEBIOLO DOC PRUNOTO OCCHIETTI LANGHE
BARBARESCO DOCG PRUNOTO BRIC TUROT
BAROLO BUSSIA DOCG PRUNOTO
MONTEPULCIANO COLLEMORO

NOBILE DI MONTEPULCIANO
MONTEPULCIANO SEMIS

MONTEPULCIANO SESSANTESIMO

CHIANTI FRESCOBALDI DOCG

CHIANTI CLASSICO GALLO NERO CORTE AL BIGIO
CHIANTI RISERVA NIPOZZANO

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG BIONDISSANTI
BRUNELLO FRESCOBALDI DOCG
TIGNANELLO ANTINORI

BOLGHERI DOC STUPORE

TOSCANA IGT ANTINORI

LUCENTE LUCE TOSCANA ROSSO IGT

LUCE MERLOT E SANGIOVESE

SYRAH TELLUS

MERLOT SODALE

ALESSANDRO LA LUNA DEL CASALE
MERLOT LA LUNA DEL CASALE

AGLIANICO FEUDI DI SAN GREGORIO
TAURASI FEUDI DI SAN GREGORIO
PRIMITIVO CENTOARE

NEGERAMARO CENTOARE

PRIMITIVO TRE FILARI

NEGRAMARO SUSUMANIELLO SAMPIETRANA
MESCITA ROSSO

MERLOT

SYRAH

CHIANTI

PRIMITIVO

NOBILE DI MONTEPULCIANO

MOMPERTONE

VINO ROSE

CAMPO ALLE COMETE (TOSCANA ROSATO)
TELLUS FALESCO

NEGRAMARO ROSATO CENTOARE
MESCITA ROSSO
NEGRAMARO

€ 100,00
45,00
45,00
E 90,00
" 1.35.00
33,00
50,00
60,00
70,00
35.00
45.00)
55.00
330,00
110,00
230,00
63,00
60,00
85,00
= 180,00
- 40,00
05,00
70,00
35,00
43,00
63,00
35.00
35.00
553.00
50,00
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€
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8.00
8.00
4.00
&.00
10.00
10.00

Mmoo mommm

401,00
€ 35.00
€ 35.00

€ 8.00




